PORTO MESSIAS
COLHEITA 66

Produtor

Soc. Agric. Com. Vinhos Messias, SA

Regido Demarcada do Douro | Pais Portugal

DOC Vinho do Porto

Ano 1966

Solo Xisto de encosta acentuada

Graduacao Alcoélica 20,0 % vol.

Acidez Total 4,88 g/| em acido tartarico

Acucar Residual 117,0 g/I

Endlogo Elisete Beirdo | Ana Urbano

Processo de Vinificagdo Vinho fermentado com
desengace parcial a uma temperatura controlada
(24-28°C) quando o mosto atinge o valor de dogura
pretendido, a fermentacdo é interrompida pela
adicdo de aguardente (77%), estagiando
posteriormente em madeira de carvalho durante
um periodo minimo de 7 anos, nos armazéns em
Vila Nova de Gaia até ser engarrafado.

Notas de Prova De cor ambar, este vinho é dotado
de aromas terciarios complexos e agradaveis, com
notas de especiarias como pimentas, ligeiro

\\ ]‘ / cravinho e um toque de baunilha, dado pela boa
. 0 madeira. Na boca confirma toda a sua elegante

evolucdo aromatica e um final prolongado e
sublime.
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ENVELHEC IDO EM CASCO

$ 7 |

Castas Potencial de Temperatura
Touriga Nacional Envelhecimento a servir
Touriga Franca Beber/Guardar  10-12 °C
Tinta Barroca

Tinta Roriz

Tinto Céo




